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Introducéo

O caprino, com sua adaptabilidade climatica e
nutricional, produz carne de aceitabilidade universal,
apresentando-se desta forma como uma fonte
alimentar protéica com grande potencial a ser
explorado, nos proximos anos. Pesquisas tém
demonstrado que os caprinos apresentam uma carne
de baixo teor de gordura, inferior, inclusive, a carne
de bovinos e ovinos. Musculos caprinos apresentam
relacdo acidos graxos poliinsaturados acidos graxos
saturados (AGPI/AGS) maior que aquela relatada
para bovinos.

O objetivo da pesquisa foi verificar através de
métodos quimiométricos, como a Andlise Hierarquica
de Clusters (HCA) e da Analise de Componentes
Principais (PCA), qual o melhor tratamento quanto ao
perfil dos acidos graxos, do musculo Longissimus
Dorsi, de caprinos. Esses animais foram terminados
com dietas isoprotéicas e diferentes niveis de
energia. O experimento foi realizado com 16 animais
machos castrados submetidos a quatro tratamentos
com diferentes niveis de energia: tratamento 1: 2,15
MJ; tratamento 2: 2,39 MJ; tratamento 3: 2,63 MJ e
tratamento 4: 2,87 MJ.

A extracdo dos lipidios foi conduzida segundo
Folch et al. (1957) e a transesterificacdo dos
triacilglicerois, conforme método 5509 da International
Standardization Organization (1978). Os &cidos
graxos foram quantificados em cromatdgrafo gasoso
Shimadzu 14A equipado com detector de ionizacdo
de chama e coluna capilar de silica fundida. As areas
dos picos foram determinadas pelo Integrador-
Processador CG-300 e a identificacdo dos acidos
graxos foi efetuada por comparagdo com os tempos
de retencdo dos padrdes de ésteres metilicos de
acidos graxos da Sigma (EUA).

Resultados e Discusséao

Os resultados experimentais foram analisados pelos
métodos multivariados (HCA e PCA). Pode-se
verificar que houve uma boa discriminagéo entre os
quatro tratamentos estudados sendo que um deles
produz resultados mais diferenciados. A Figura 1
apresenta um dendograma no qual estes resultados
podem ser observados.

N = I

Figura 1. Resultados da andlise de agrupamentos HCA.
Os numeros referem-se aos tratamentos e as letras as
diferentes amostras estudadas.

Conclusoes

Além dos bons resultados obtidos por HCA, a PCA
foi muito importante para a analise entre o0s
tratamentos. O tratamento com maior nivel energético
apresentou resultados com melhor valor nutricional.
Esse tratamento apresentou menor razdo de acidos
graxos-we/acidos graxos-w3 e menor teor de &cidos
graxos saturados. A reducdo desses parametros sao
aspectos basicos para reduzir problemas de salde
humana como, por exemplo, doengas coronarias.
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